PIADINA

La ricetta è molto semplice ed il suggerimento per la farcitura è soltanto indicativo, in cucina, si sa, la fantasia ha un ruolo fondamentale! Per la realizzazione l’unica cosa importante da ricordarsi è non aggiungere lievito.
Piadina alle melanzane e funghi ( ingredienti per quattro persone):

· 1Kg di farina

· 1lt di acqua calda

· 20gr di sale

· 100gr di strutto
Preparazione:
Impastare gli ingredienti per la piadina fino ad ottenere un impasto consistente. Prenderne dei pezzi, lavorateli a palline e spianatele con il matterello della grandezza della padellina. Cuocetele ambo i lati in una padellina antiaderente. Una volta fatte preparate la farcitura. 

